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Мероприятия по профилактике энтеровирусных инфекций 

В целях минимизации распространения энтеровирусных инфекций (далее – ЭВИ) среди воспитанников и сотрудников дошкольных образовательных учреждений, руководителям организаций необходимо обеспечить:
1. Проведение мероприятий в соответствии с требованиями санитарного законодательства.
2. Проведение ежедневного «входного» фильтра с бесконтактной термометрией с целью недопущения в учреждение детей и сотрудников 
с признаками инфекционных заболеваний. 
3. Проведение текущей дезинфекции с применением дезинфицирующих средств, эффективных в отношении энтеровирусов, в помещениях пищеблока, помещениях пребывания детей, местах общего пользования – не менее 2 раз в день (по режиму вирусных инфекций).
4. Увеличение кратности проветривания кабинетов, групповых, рекреаций, спальных помещений.
5. Использование бактерицидных облучателей (рециркуляторов закрытого типа) для обеззараживания воздуха в помещениях пребывания детей.
6. Иметь неснижаемый запас дезинфекционных средств, кожных антисептиков, СИЗ (маски, перчатки) для проведения противоэпидемических мероприятий.
7. Принятие мер по минимизации рисков реализации пищевого пути распространения ЭВИ:
- не принимать овощи и фрукты с признаками порчи и гнили;
- обеспечить контроль за условиями хранения овощей и фруктов;
- в питание детей овощи и фрукты допускать после стандартной обработки;
- не допускать предварительную (более 2 часов) нарезку овощей 
и фруктов.
Сервировку и порционирование блюд на пищеблоке и в групповых ячейках проводить персоналу строго с использованием одноразовых перчаток и их регулярной сменой, а также рекомендуемым использованием масок 
и предварительной обработкой рук кожным антисептиком.
8. Установление питьевого режима с использованием кипяченой ( бутилированной воды с применением одноразовых стаканов. Обеспечить контроль за соблюдением правил обработки установок для дозированного розлива питьевой воды в соответствии с Приложением 2 к МР 2.3.6.0233-21 «Методические рекомендации к организации общественного питания населения». Обеспечить неснижаемый запас одноразовых стаканов).
9. Обработку посуды в посудомоечных машинах с использованием режимов обработки, обеспечивающих дезинфекцию посуды и столовых приборов, на максимальных временных и температурных режимах. 
При отсутствии посудомоечной машины мытье посуды осуществлять ручным способом с обязательной дезинфекционной обработкой всей посуды 
и столовых приборов методом погружения в соответствии с инструкциями 
по их применению.
10. Создание условий и контроль за соблюдением детьми и работниками правил личной гигиены (наличие теплой воды для мытья рук, жидкого мыла, кожных антисептиков, одноразовых полотенец, полотенцесушителей).
11. Своевременную изоляцию лиц с признаками инфекционных заболеваний, при необходимости оказание им медицинской помощи.
            12. Проведение разъяснительной работы с детьми и родителями о мерах профилактики ЭВИ с размещением памяток на стендах и сайтах учреждений.
13. Информировать Управление Роспотребнадзора и его территориальные отделы о регистрации 20% и более случаев респираторных инфекций среди детей и сотрудников образовательных организаций для детей, организаций отдыха и оздоровления детей.






































