
Договор № 37/1 
на оказание услуг по поставке продуктов питания 

г. Н.Новгород 09.01.2023 г. 

Муниципальное автономное дошкольное образовательное учреждение «Детский сад № 37» в 
лице заведующего Сорокиной Людмилы Владимировны, действующего на основании Устава, 
именуемое в дальнейшем ЗАКАЗЧИК, и ООО «Гарантия вкуса», именуемое в дальнейшем 
ПОСТАВЩИК, в лице операционного директора Заплатиной Галины Владимировны, вместе 
именуемые в дальнейшем Стороны, заключили настоящий договор о нижеследующем: 

1.ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА 
1.1. Предметом настоящего договора является оказание услуг по поставке продуктов питания 
(далее Товар) согласно перечня продуктов питания (Приложение№ 1) на сумму 590 000,00 
рублей (Пятьсот девяносто тысяч рублей 00 копеек). 

2.СТОИМОСТЬ И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ 
2.1. Стоимость каждой партии товара определяется согласно заявке и включает в себя 
стоимость товара, расходы по его доставке, уплате налогов (в том числе НДС) и других 
обязательных платежей в соответствии с действующим законодательством Российской 
Федерации. 
2.2. Оплата поставки товара производится согласно выставленному счету путем перечисления 
денежных средств на расчетный счет Поставщика в рублях Российской Федерации. 
2.3. Оплата товара производиться по факту поставки товара ежемесячно. Расчет за 
поставленный товар производиться на основании универсального передаточного документа, 
утвержденного постановлением Правительства Российской Федерации от 26.12.2011 г №1137, в 
срок до 14 (Четырнадцати) банковских дней с момента подписания универсальных 
передаточных документов. 
2.4. Цена за единицу товара, определенная на момент заключения договора может изменяться 
в зависимости от цен, определенных бюллетенем предельных (максимальных) цен, 
рассчитанных Министерством экономики или по договоренности между Сторонами. При 
этом сумма договора остается неизменной в пределах срока действия договора, при 
возможном изменении количества товара. 
2.5. Стороны обязуются ежемесячно осуществлять взаиморасчеты и подписывать акты сверки 
сумм, произведенной Заказчиком оплаты и дат их получения Поставщиком. 

3.УСЛОВИЯ ПОСТАВКИ 
3.1. Поставка товара в течение срока действия договора производится по предварительной 
заявке, согласованной сторонами. В заявке указывается ассортимент, количество необходимого 
товара, срок поставки. 
3.2. При отсутствии товара, указанного в заявке на момент поставки, по обоюдному согласию, 
отсутствующий товар может быть заменен на товар, относящийся к данной группе товаров 
согласно классификатора, не нарушая при этом цены договора. 
3.3.. Досрочная поставка может производиться только с согласия заказчика. Товар, 
поставленный досрочно, засчитывается в счет поставок следующего согласно графику периода. 
3.4. Датой поставки считается дата доставки товара в пункт назначения, указанный в заявке 
Заказчика. 
3.5. Поставка товара производится на условиях отгрузки товара со склада Поставщика 
средствами и силами Поставщика, в течение не более 3-х дней с даты поступления заявки. 
3.6. Поставщик передает Заказчику товар на основании универсального передаточного 
документа. 
3.7. Приемка товара по количеству, качеству и по соответствию товара сопроводительным 
документам осуществляется сторонами в момент передачи товара, при этом оформляются 
товарно-транспортные накладные. 
3.8. Товар поставляется в таре или в упаковке. Стоимость невозвратной тары входит в 
стоимость поставляемого товара. 



3.9. Стоимость возвратной тары выделяется в документах на отгрузку 
отдельной строкой и Заказчик обязан возвратить Поставщику возвратную тару в чистом виде 
в полной комплектации в течение 3 дней с момента получения товара. 

4. КАЧЕСТВО ТОВАРА 
4.1. Качество поставляемого товара должно соответствовать ГОСТ, ТУ и подтверждаться 
сертификатом качества. 
4.2. Поставляемый товар должен соответствовать СанПин 2.3.1078-01 «Гигиенические 
требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов, иметь сертификаты 
соответствия. 
4.3. В случае обнаружения существенных нарушений требований к качеству товара в процессе 
его использования, Заказчик обязан уведомить об этом Поставщика. Поставщик обязан в 
течение трех дней с момента уведомления заменить за свой счет некачественный товар. 
Уведомление должно быть оформлено письменно в виде претензии по количеству и качеству. 
4.4. Заказчик имеет право в момент приема товара произвести выборочный контроль 
поставляемого товара с целью определения соответствия отгружаемого товара товару, 
указанному в накладной. 
4.5. В случае недопоставки товара по заявке Заказчика, Поставщик обязан поставить 
оставшуюся часть товара в течение трех дней. 

5. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН 
5.1. Заказчик: обязан: 
5.1.1. В срок не позднее, чем за пять дней до предполагаемой даты поставки направить 
Поставщику заявку, в которой указывается: ассортимент товара, количество товара, срок 
поставки; 
5.1.2. Принять товар в день их поставки Поставщиком: 
- по качеству - на основании раздела 4 настоящего договора. 
- по количеству и ассортименту 
5.1.3. Оплатить поставленный товар в соответствии с условиями настоящего договора. 
5.2. Поставщик обязан: 
5.2.1.Поставлять товар в порядке, установленном настоящим договором. 
5.2.2. Поставлять товар, соответствующий по своему качеству требованиям сертификата 
качества. 
5.2.3. В случае несоответствия передаваемого товара (по количеству, качеству, ассортименту) 
по требованию Заказчика устранить все отступления от условий настоящего договора в 
течение трех дней с момента предъявления требований об устранении недостатков 
поставленного товара. 

6. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН 
6.1.Стороны несут ответственность за невыполнение либо ненадлежащее выполнение взятых 
на себя по настоящему договору обязательств, в соответствии с его условиями и действующим 
законодательством Российской Федерации. 
6.2.Стороны не несут ответственности по своим обязательствам: 
если невыполнение явилось следствием обстоятельств непреодолимой силы, возникших после 
заключения настоящего договора в результате событий чрезвычайного характера. Сторона, для 
которой возникли условия невозможности исполнения обязательств по настоящему договору, 
обязана немедленно известить другую сторону о наступлении и прекращении вышеуказанных 
обстоятельств. Надлежащим подтверждением наличия вышеуказанных обстоятельств и их 
продолжительности будут служить официально заверенные справки. 
6.3. В случае просрочки исполнения поставщиком обязательств, предусмотренных настоящим 
договором, Заказчик вправе потребовать уплату неустойки в размере одной трехсотой 
действующей на день уплаты неустойки ставки рефинансирования Центрального банка РФ. 
Неустойка начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, 
предусмотренного, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного 
договором срока исполнения обязательств. 



6.4.Окончание срока действия настоящего договора не освобождает Стороны от 
ответственности за нарушение его условий. 

7. СРОК ДЕЙСТВИЯ ДОГОВОРА 
7.1 .Настоящий договор вступает в силу с момента его подписания и действует по 31.12.2023 г. 

8. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

8.1.Во всем остальном, что не предусмотрено настоящим договором. СТОРОНЫ 
руководствуются действующим законодательством РФ. 
8.2.Настоящий договор составлен в двух экземплярах, имеющих равную юридическую силу, по 
одному экземпляру для каждой из СТОРОН. 
8.3. Любые изменения и дополнения к настоящему договору действительны только при 
условии, что они совершены в письменной форме и подписаны СТОРОНАМИ. 

9. ЮРИДИЧЕСКИЕ АДРЕСА И РЕКВИЗИТЫ СТОРОН 
Заказчик: Поставщик: 

МАДОУ «Детский сад № 37» 
Юр. адрес: 603095, г. Нижний Новгород, 
ул. Еероя Васильева, д.11 
Факт, адрес: 603095, г. Нижний 
Новгород, ул. Героя Васильева, д.11 
ИНН 5256047536 КПП 525601001 
ОГРН 1035204893888 
Волго-Вятское ГУ Банка России//УФК 
по Нижегородской области г. Нижний 
Новгород 
Номер казначейского 
счета:03234б43227010003200 
ЕКС(корсчет) 40102810745370000024 
БИК 012202102 

КБК 075.0701.0310173170.244.2.1.321.201.342.500 
КБК 075.0701.8889900880.244.7.1.707.201.342.500 
л/с 31040751771 
л/с 07040751771 

ООО «Гарантия вкуса» 
Юридический адрес: 603053. г.Н.Новгород. 
ул.Львовская, д. 10. кв.82 
Фактический адрес: 603108. г. Н.Новгород, ул. 
Кузбасская. 1Гскл.5 
ИНН/КПП: 5256141264/525601001 
ОГРН: 1155256006993 
Р/сч 40702810523000002692 
Поволжский филиал АО «Райффайзенбанк» 
БИК: 042202847 
К/сч 30101810300000000847 
Тел./факс:8(831)216-25-26 

Операционный 
М.П. 

аплатина Г.В. 

// 
и _Л.В. Сорокина 

// V, lii " Г г - т~- ' "—• ' ** 



Приложение № 1 
к договору от 09.01.2023 

№ 37/1 

Перечень продуктов питания 
№ 
п/п 

Наименнова 
ние товара 

Функциональные, технические и качественные характеристики 
товара 

Единица 
измерен 

ия 

1. Ванилин 1,5г 

Ванилин должен соответствовать требованиям TР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», TР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 16599-71 «Ванилин. Технические 
условия» 

кг 

2. Горох 
весовой 

Горох должен соответствовать требованиям TР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 6201-68 «Горох шлифованный. 
Технические условия» 

кг 

3. Дрожжи 
сухие 11г 

Дрожжи должны соответствовать требованиям TР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», TР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; СТО 60693943-001-2009 «Дрожжи 
хлебопекарные сухие (фасовка)» или другим техническим документам, 
согласованным в установленном порядке без допускаемых 
отклонений. Дрожжи хлебопекарные сухие быстродействующие 
должны быть в виде гранул, цвет должен быть от светло-желтого до 
светло-коричневого. Запах и вкус должны быть свойственны сухим 
дрожжам, без посторонних запахов (гнилостного или запаха плесени) 

кг 

4. Какао 
порошок 100г 

Какао должно соответствовать требованиям TР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», TР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств», ГОСТ 108-2014 «Какао-порошок. 
Технические условия» 

кг 

5. Кофейный 
напиток 200г 

Напиток кофейный витаминизированный должен соответствовать 
требованиям TР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», 
ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»; ТУ 
9198-019-00364937-2014 «Кофейные напитки злаковые для детского 
питания» или ТУ 9198-010-02438255-11 или другим техническим 
документам, согласованным в установленном порядке без 
допускаемых отклонений. Внешний вид должен быть: продукт должен 
иметь порошкообразную однородную консистенцию. Допускается 
включения частиц сырья согласно рецептуре и уплотнение массы 
порошка. Готовый напиток из продукта должен представлять собой 
непрозрачную жидкость с нерастворенным осадком. Цвет продукта 
должен быть коричневым. Вкус и аромат должны быть приятными, 
хорошо выраженными, свойственными обжаренным компонентам, 
входящим в состав продукта. Посторонние привкусы и запахи не 
допускаются. Продукт не должен содержать кофе, кофеин и другие 
тонизирующие вещества 

кг 

6. Крупа 
гречневая 

Крупа гречневая должна соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011 
«О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ Р 55290-2012 «Крупа гречневая. 
Технические условия». 

кг 

7. Крупа манная Крупа манная должна соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011 
«О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования кг 



безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 7022-97 «Крупа манная. 
Технические условия» 

8. Лимонная 
кислота 10г 

Кислота лимонная должна соответствовать требованиям ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 908-2004 «Кислота 
лимонная моногидрат пищевая. Технические условия» 

кг 

9. 

Макаронные 
изделия в/с гр 

А 
(вермишель) 

Макаронные изделия должны соответствовать требованиям ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 31743-2012 
«Изделия макаронные. Общие технические условия». 

кг 

10. 
Макаронные 

изделия в/с гр 
А (Рожки) 

Макаронные изделия должны соответствовать требованиям ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 31743-2012 
«Изделия макаронные. Общие технические условия» 

кг 

11. 

Мука 
пшеничная 

высшего 
сорта 

Мука пшеничная должна соответствовать требованиям ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств»; ГОСТ Р 52189-2003 
«Мука пшеничная. Технические условия» 

кг 

12. 
Овсяные 
хлопья 

(Геркулес) 

Хлопья овсяные должны соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011 
«О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 21149-93 «Хлопья овсяные. 
Технические условия» 

кг 

13. Пшено 

Пшено должно соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 572-60 «Крупа пшено шлифованное. 
Технические условия» 

кг 

14. 
Рис 

шлифованны 
й 

Рис должен соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 6292-93 «Крупа рисовая. 
Технические условия». 

кг 

15. Соль 
йодированная 

Соль должна соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ Р 51574-2000 «Соль поваренная 
пищевая. Технические условия» 

кг 

16. 
Сухари 

панировочны 
е 200г 

Сухари панировочные должны соответствовать требованиям ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 28402-89 «Сухари 
панировочные. Общие технические условия» 

кг 

17. Чай листовой 
100г 

Чай должен соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 32573-2013 «Чай черный. 
Технические условия» или ТУ 9191-001-39420178-97 «Чаи различных 
типов, марочные, фасованные и нефасованные» или другим 
техническим документам, согласованным в установленном порядке 
без допускаемых отклонений. Чай черный байховый фасованный, 

кг 



крупнолистовой, высшего сорта. Цвет разваренного листа должен 
быть однородный, коричнево-красный. Аромат и вкус должны быть 
следующими: аромат должен быть в меру яркий, нежный, вкус должен 
быть приятный с терпкостью. 

18. 
Масло 

подсолнечное 
1л 

Масло должно соответствовать требованиям ТР ТС 024/2011 
«Технический регламент на масложировую продукцию», ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 1129-2013 «Масло 
подсолнечное. Технические условия» 

л 

19. 
Молоко 

сгущенное 
380г 

Молоко сгущенное должно соответствовать требованиям ТР ТС 
033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 31688-2012 
«Консервы молочные. Молоко и сливки сгущенные с сахаром. 
Технические условия» (с изменениями) 

кг 

20. 
Сыр 

полутвердый 
45-50% 

Сыр должен соответствовать требованиям ТР ТС 033/2013 «О 
безопасности молока и молочной продукции», ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 32260-2013 «Сыры полутвердые. 
Технические условия», ГОСТ Р 52686-2006 «Сыры. Общие 
технические условия» 

кг 

21. 
Яйцо 

столовое 1 
категория 

Яйцо куриное должно соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011 
«О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 31654-2012 «Яйца куриные 
пищевые. Технические условия» 

шт 

22. 

Мясо 
говядины 1 

сотра 
охлажденное 

Мясо говядины (бескостный спинно-поясничный отруб) охлажденное, 
мелкокусковое жилованное, без сухожилий и грубой соединительной 
ткани (соединительной ткани не более 5%) должно соответствовать 
требованиям ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной 
продукции», ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», 
ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 
31797-2012 «Мясо. Разделка говядины на отрубы. Технические 
условия» 

кг 

23. 

Цыплята-
бройлеры 

потрошеные 1 
кат. 

Тушка цыпленка бройлера должна соответствовать требованиям ТР 
ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 31962-2013 «Мясо 
кур (тушки кур, цыплят-бройлеров и их части). Технические условия» 

кг 

24. 
Сосиски для 

детского 
питания 

Колбасные изделия вареные (сосиски) должны соответствовать 
требованиям ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной 
продукции», ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», 
ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 
31498-2012 «Изделия колбасные вареные для детского питания 
Технические условия» 

кг 

25. Фарш 
домашний 

Полуфабрикат (фарш) должен соответствовать требованиям ТР ТС 
034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции», ТР ТС 021/2011 
«О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 32951-2014 «Полуфабрикаты 
мясные и мясосодержащие. Общие технические условия» или ТУ 
9214-030-37676459-2013 «Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие. 

кг 



Технические условия» или другим техническим документам, 
согласованным в установленном порядке без допускаемых 
отклонений. Внешний вид должен быть следующим: однородная, 
перемешанная масса, состоящая из равномерно распределенных 
измельченных компонентов по рецептуре. Цвет должен быть 
свойственный использованному мясу и входящим по рецептуре 
продуктам. Поверхность должна быть без потемнения и признаков 
заветривания. Вкус и запах должны быть свойственные 
использованному мясу и входящим по рецептуре продуктам, без 
посторонних привкусов и запахов, без признаков 
недоброкачественного или старого сырья и признаков порчи. 

26. Филе 
горбуши зам. 

Рыба горбуша филе мороженная должна соответствовать требованиям 
TР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 
029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 
3948-90 «Филе рыбное мороженое. Технические условия», ТУ 9261-
001-30494407-15 «Полуфабрикаты из рыбы для детей дошкольного и 
школьного возраста» или другим техническим документам, 
согласованным в установленном порядке без допускаемых 
отклонений. Внешний вид должен быть следующим: поверхность 
чистая, ровная без разорванных краев; не должна содержать 
позвоночника, реберных и плечевых костей, плавников, 
внутренностей; черная пленка, сгустки крови и чешуя должны быть 
удалены. Консистенция должна быть плотной. Цвет должен быть 
блестящий. Цвет и запах должны быть характерными для 
доброкачественной рыбы, без постороннего запаха 

кг 

27. Филе трески 
зам. 

Рыба треска филе мороженная должна соответствовать требованиям 
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 
029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 
3948-90 «Филе рыбное мороженое. Технические условия» или ТУ 
9261-001-30494407-15 «Полуфабрикаты из рыбы для детей 
дошкольного и школьного возраста» или другим техническим 
документам, согласованным в установленном порядке без 
допускаемых отклонений. Внешний вид должен быть следующим: 
поверхность чистая, ровная без разорванных краев; не должна 
содержать позвоночника, реберных и плечевых костей, плавников, 
внутренностей; черная пленка, сгустки крови и чешуя должны быть 
удалены. Консистенция должна быть плотной. Цвет должен быть 
блестящий. Цвет и запах должны быть характерными для 
доброкачественной рыбы, без постороннего запаха 

кг 

28. 
Джем 

фруктовый 
430г 

Джем должен соответствовать требованиям TР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», TР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 31712-2012 «Джемы. Общие 
технические условия» 

кг 

29. Вафли 
весовые 

Вафли должны соответствовать требованиям TР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», TР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств», ГОСТ 14031-2014 «Вафли. Общие 
технические условия» или ТУ 9130-007-59727039-06 «Изделия 
кондитерские мучные. Технические условия» или ТУ 9137-025-
00360454-12 «Вафли. Технические условия» или другим техническим 
документам, согласованным в установленном порядке без 
допускаемых отклонений. Внешний вид должен быть следующим: 
поверхность должна быть с четким рисунком, края с ровным обрезом, 
одинаковой правильной формы и размера. Вафельные листы должны 
быть равномерно поперечные, с развитой пористостью, обладающие 
хрустящими свойствами. Вафли должны иметь одинаковый размер и 

кг 



правильную форму, установленную для данного наименования. 
Начинка в вафлях не должна выступать за края. Начинка должна быть 
без крупинок и комков. 

30. Кисель 
витамин. 220г 

Кисель должен соответствовать требованиям TР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 18488-2000 «Концентраты пищевые 
сладких блюд. Общие технические условия» или ТУ 9195-024-
00364937-15 «Пищевые концентраты сладких блюд для детского 
питания. Технические условия» или другим техническим документам, 
согласованным в установленном порядке без допускаемых 
отклонений. Внешний вид должен быть следующим: однородная 
сыпучая масса. Цвет, вкус и запах должны быть свойственные 
соответствующим блюдам, приготовленным обычным кулинарным 
способом. Не допускаются посторонние привкус и запах 

кг 

31. Печенье фас. 

Печенье должно соответствовать требованиям TР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 24901-2014 «Печенье. Общие 
технические условия» или ТУ 9131-011-00361790-2013 или другим 
техническим документам, согласованным в установленном порядке 
без допускаемых отклонений. Форма должна быть фигурная, плоская, 
без вмятин и вздутий, без повреждений края. Поверхность - гладкая, с 
четким, не расплывшимся оттиском рисунка на верхней поверхности. 
В изломе должно быть пропеченное печенье с равномерной пористой 
структурой, без пустот и следов непромеса. Цвет - равномерный, от 
светло-соломенного до темно-коричневого. Вкус свойственный 
данному наименованию изделия, без посторонних запахов и привкусов 

кг 

32. Сахарный 
песок 

Сахар-песок должен соответствовать требованиям, установленным TР 
ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», TР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств», ГОСТ 33222-2015 «Сахар 
белый. Технические условия» 

кг 

33. 

Горошек 
зеленый 

консервирова 
нный, 400г 

Горошек соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности 
пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ Р 54050-2010 «Консервы 
натуральные. Горошек зеленый. Технические условия» 

кг 

34. Изюм 

Виноград сушеный должен соответствовать требованиям TР TC 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции», TР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 6882-88 «Виноград 
сушеный. Технические условия». 

кг 

35. Капуста 
квашеная 

Капуста соленая на лимонной кислоте должна соответствовать 
требованиям TР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», 
TР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»; ГОСТ 
Р 53972-2010 «Овощи соленые и квашеные. Общие технические 
условия» 

кг 

36. 

Фрукты 
семечковые 
сушенные 

(компотная 
смесь) 

Фрукты семечковые сушеные (в том числе смеси для компотов) 
должны соответствовать требованиям TР TC 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 32896-2014 «Фрукты сушеные. 
Общие технические условия» 

кг 

37. Курага 
Курага должна соответствовать требованиям TР TC 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 

кг 



вспомогательных средств»; ГОСТ 32896-2014 «Фрукты сушеные. 
Общие технические условия» 

38. 

Огурцы 
консервирова 

нные на 
лимонной 

кислоте, 3л 

Огурцы консервированные на лимонной кислоте должны 
соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности 
пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 31713-2012 «Консервы. Огурцы, 
кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия» 

кг 

39. 
Сок 

фруктовый 
1л. 

Сок должен соответствовать требованиям ТР ТС 023/2011 
«Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и 
овощей», ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР 
ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических вспомогательных средств», ГОСТ 
32103-2013 «Консервы. Продукция соковая. Соки фруктовые и 
фруктово-овощные восстановленные. Общие технические условия» 

л 

40. 
Паста 

томатная, 
1000 г 

Томатная паста должна соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011 
«О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ Р 54678-2011 «Продукты томатные 
консервированные. Общие технические условия» 

кг 

41. 
Ягоды 

свежезаморо 
женные 

Ягоды замороженные должны соответствовать требованиям ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств» 

кг 

42. 

Масло 
сладко-

сливочное 
несоленое 

традиционное 
с массовой 
долей жира 
72,5%, 200 г 

Масло соответствует требованиям ТР ТС 033/2013 «О безопасности 
молока и молочной продукции», ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности 
пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств», ГОСТ 32261-2013 «Масло сливочное. 
Технические условия» 

кг 

43. 

Молоко 
свежее с 
массовой 

долей жира 
3,2%, 1л 

Молоко соответствует требованиям ТР ТС 033/2013 «О безопасности 
молока и молочной продукции», ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности 
пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 31450-2013 «Молоко питьевое. 
Технические условия» 

л 

44. 

Молоко 
витаминизиро 

ванное с 
массовой 

долей жира 
3,2%, 200 г 

Молоко питьевое соответствует требованиям ТР ТС 033/2013 «О 
безопасности молока и молочной продукции», ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 32252-2013 «Молоко питьевое для 
питания детей дошкольного и школьного возраста. Внешний вид и 
консистенция: однородная, непрозрачная, не тягучая жидкость, без 
хлопьев белка и сбившихся комочков жира. Вкус и запах: чистые, без 
посторонних, не свойственных молоку привкусов и запахов, с 
привкусом пастеризации. Цвет молочно-белый, равномерный по всей 
массе 

кг 

45. 

Кефир 
обогащенный 
бифидобактер 

иями 
«Бифидок» с 

массовой 
долей жира 
2,5%, 380 г 

Бифидок соответствует требованиям ТР ТС 033/2013 «О безопасности 
молока и молочной продукции», ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности 
пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 33491-2015 «Продукты 
кисломолочные, обогащенные бифидобактериями бифидум. 
Технические условия». Вкус и запах чистые, кисломолочные, без 
посторонних привкусов и запахов. Цвет белый, равномерный по всей 
массе. Консистенция однородная, с нарушенным или ненарушенным 

кг 



сгустком. Допускается газообразование, вызванное действием 
микрофлоры кефирных грибков 

46. 

Напиток 
кисломолочн 
ый йогуртный 

«Снежок» с 
массовой 

долей жира 
2,5%, 450 г 

Напиток кисломолочный йогуртный «Снежок» соответствует 
требованиям TР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной 
продукции», TР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», 
ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»; ТУ 
9222-388-00419785- 05 «Напитки кисломолочные. Технические 
условия». Консистенция однородная, с нарушенным сгустком. Вкус и 
запах чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов. 
Цвет молочно-белый, равномерный по всей массе 

кг 

47. 

Йогурт 
фруктовый с 

массовой 
долей жира 
2,5%, 450 г 

Йогурт соответствует требованиям TР ТС 033/2013 «О безопасности 
молока и молочной продукции», TР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности 
пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 31981-2013 «Йогурты. Общие 
технические условия» 

кг 

48. 

Ряженка с 
массовой 

долей жира 
2,5%, 450 г 

Ряженка соответствует требованиям TР ТС 033/2013 «О безопасности 
молока и молочной продукции», TР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности 
пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 31455-2012 «Ряженка. Технические 
условия» 

кг 

49. 

Сметана с 
массовой 

долей жира 
15%, 450 г 

Сметана соответствует требованиям TР ТС 033/2013 «О безопасности 
молока и молочной продукции», TР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности 
пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 31452-2012 «Сметана. Технические 
условия» 

кг 

50. 

Творог с 
массовой 

долей жира 
5%, 250 г 

Творог соответствует требованиям TР ТС 033/2013 «О безопасности 
молока и молочной продукции», TР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности 
пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 31453-2013 «Творог. Технические 
условия» 

кг 

51. Картофель 
свежий 

Картофель продовольственный свежий соответствует требованиям ТР 
ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 
«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств»; ГОСТ Р 51808-2013 
«Картофель продовольственный. Технические условия» 

кг 

52. 
Капуста 
свежая 

белокочанная 

Капуста свежая соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ Р 51809-2001 «Капуста 
белокочанная свежая, реализуемая в розничной торговой сети. 
Технические условия» 

кг 

53. Лук репчатый 
свежий 

Лук репчатый свежий соответствуют требованиям ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ Р 51783-2001 «Лук репчатый 
свежий, реализуемый в розничной торговой сети. Технические 
условия» 

кг 

54. 
Морковь 
столовая 
свежая 

Морковь столовая свежая соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 
«О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 32284-2013 «Морковь столовая кг 



свежая, реализуемая в торговой розничной сети. Технические 
условия» 

55. 
Свекла 

столовая 
свежая 

Свекла столовая свежая соответствует требованиям TP ТС 021/2011 
«О безопасности пищевой продукции», TP ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 32285-2013 «Свекла столовая 
свежая, реализуемая в торговой розничной сети. Технические 
условия» 

кг 

56. 
Огурцы 
свежие 

Огурцы свежие соответствуют требованиям TP ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», TP ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»: ГОСТ 33932-2016 «Огурцы свежие, 
реализуемые в розничной торговле. Технические условия» 

кг 

57. Лимон 
свежий 

Лимоны свежие соответствуют требованиям TP ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», TP ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств» 

кг 

58. Яблоки 
свежие 

Яблоки свежие соответствуют требованиям TP ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», TP ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств». 

кг 

59. Груша свежая 

Груши свежие соответствуют требованиям TP ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», TP ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств» 

кг 

60. Бананы 
свежие 

Бананы свежие соответствуют требованиям TP ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции».. TP ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств» 

кг 

61. 
Печень 
говяжья 

замороженная 

Печень говяжья должна соответствовать требованиям TP ТС 034/2013 
«О безопасности мяса и мясной продукции», TP ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», TP ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств»; ГОСТ 32244-2013 «Субпродукты мясные 
обработанные. Технические условия» или ТУ 9212-068-37676459-2012 
«Субпродукты мясные обработанные. Технические условия» или 
другим техническим документам, согласованным в установленном 
порядке без допускаемых отклонений. Печень должна быть чистая, без 
кровяных сгустков, лимфатических узлов, остатков связок, жира, 
патологических изменений и посторонних запахов. Цвет должен быть 
коричневый или красно-коричневый / 

кг 
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